ANTIPASTI DI PESCE

TRIS CARPACCIO DI PESCE (D)
Dreierlei Fisch—(jarpaccio (kalt)

(Schwertfisch, Thunfisch, Lachs) 7/ 17,80 €
ANTIPASTO DI MARE (R-A)

Fisch und Meeresfriichte fein mariniert

auf Salatbett (kalt) // 18,90 €
PEPATA DI COZZE (R-A)
Miesmuscheln in Pfeffersud // 16,20 €

COZZE AL POMODORO (R-A)

Miesmuscheln in Tomatensauce // 16,20 €

SOUTE DI COZZE E VONGOLE
ALLA NAPOLETANA (R-A)

Mies- und Venusmuscheln mit
Knoblauch und Petersilie // 21,00 €

POLIPO CROCCANTE
CON MISTICANZA (D)

Knuspriger Oktopus mit Oliven
auf Salatbett /7 19,70 €

INSALATONE

INSALATA CAMINETTO (G)
Biiffelmozzarella, Cocktailtomaten, schwarze
Oliven und Rucola  vegetarisch 77 14,50 €
INSALATA DI TONNO (D)

Griiner Salat mit 'I'/mnfisch, Tomaten,

Zwiebeln und Mais // 12,80 €
INSALATA DI TACCHINO

Gemischter Salat mit gegrillten

Putenstreifen // 15,50 €
INSALATA TERRA MIA (B-G-D)

Biiffelmozzarella, Cocktailtomaten,
Sardellen, Shrimps, schwarze Oliven,

Rucola und Parmesanraspeln // 17,90 €

‘W2  ANTIPASTI DI TERRA

TARTARE DI MANZO (A-C-G-M)
Bceftarar mit Eigclb, Kapern,

Zwiebeln und knusprigem Brot /7 25,60 €
ANTIPASTO DI VERDURDA (0O)
mediterranes Gemiise (kalt)

vegetarisch // 14,80 €
CARPACCIO DI CINGHIALE (G)
Hausgemachtes Wildschwein Carpaccio

mit Rucola, Cocktailtomaten und

Parmcsanraspclm // 18,90 €

MELANZANE ALLA
PARMIGIANA (A-G)

Mc[anzaniauﬂauf mit Mozzarella, Tomaten

und Parmesan vegetarisch // 18,10 €

ANTIPASTO MISTO
CAMINETTO (O-G)

[talienischer Gemischter Salumi mic Kdse, Gemiise,
Oliven und Biiﬁbll?l()zzai"clla // 18,90 €
CARPACCIO DI CARNE (G)
Hausgemachtes Rinder Carpaccio mit Rucola

und Parmcsanraspcln // 17,70 €
VITELLO TONNATO (L-M-D-C)

Fein gcsc/mittcncs Kaiserteil vom Kalb

in 'I‘hunfisch—l(apcrn—Saucc // 17,30 €
CAPRESE CON BUFALA (G)

Biiffelmozzarella, Tomaten, Basilikum
vegetarisch // 15,30 €

/ZUPPE

ZUPPA DI POMODORO (A-G)
Tomatencremesuppe mit Sahnehaube
vcgcrarisch // 5,90 €
MINESTRONE (L)

Suppc mit klein gchacktcn Gemiisestiicken
v(’gcmrisch // 6,90 €
ZUPPA DEL GIORNO (G)
Tagessuppe vegetarisch /] 6,20 €



PRIMI PIATTI CLASSICI

SPAGHETTI AGLIO, OLIO

E PEPERONCINO (A)

Spaghctti in Olivensl mit Knoblauch,
Peperoncini und Cocktailtomaten

vegetarisch /7 11,50 €
SPAGHETTI AL POMODORO

E BASILICO (A)

Spaghetti mit Tomatensauce und

Basilikum wvegetarisch /7 11,50 €

PENNE ARRABBIATA (A)

Penne in scharfcr Tomatensauce mit

Knoblauch und Petersilie

vegetarisch // 11,50 €
LASAGNE (A-C-G-L-0)

Lasagne mit Fleischfiille // 15,70 €

GNOCCHI ALLA
SORRENTINA (A-G-C)

Hausgcmachrc Gnocchi mit Tomatensauce
und Mozzarella iiberbacken
vegetarisch // 15,40 €

SPAGHETTI ALLA

CARBONARA (A-C-G-0)

Spaghetti mit Guanciale,

Pecorino Kdse und Ei // 14,70 €
TAGLIATELLE ALLA

BOLOGNESE (A-C-L-0)
Hausgemachte Bandnudeln

mit Fleischsauce // 15,40 €
TAGLIATELLE ALLA
BELLADONNA (A-C-D)
Hausgcmachtc Bandnudeln mit

'I'hunfisch, Sardellen und Kapern

in Tomatensauce // 15,70 €

Unsere Pasta ist auf Wunsch auch

glutenfrei erhdltlich! A1V >

PRIMI PIATTI DI MARE

SPAGHETTI Al
FRUTTI DI MARE (A-R-D)

Spaghetti mit Meeresfriichten in

Cockeailtomatensauce /7 21,00 €

SPAGHETTI ALLE
VONGOLE FRESCHE (A-R)

Spaghctti mit Venusmuscheln

in Cocktailtomatensauce // 19,10 €

TAGLIATELLE GAMBERI,

RUCOLA E POMODORINI (A-B-C)
Handgemachte Bandnudeln

mit Garnelen, Rucola

und Cocktailtomaten // 18,00 €

PAPPARDELLE CON
GRANCHIO, POMODORINI
E PORCINI (A-C)

Handgemachte breite Bandnudeln mit
frischem Krebs, Cocktailtomaten
und Steinpilzen // 21,80 €

SPAGHETTI ALLO
SCOGLIO (A-R-D-B)
Spaghctri mit einer besonderen
Auswahl an MCCVC;/‘)‘L'iChtCﬂ

in Cocktailcomatensauce // 25,40 €

SCIALATIELLI ALLA
PESCATORA (A-R-C-B)

Handgemachte kurze Bandnudeln mit Ragout
aus Shrimps, Calamari, Mies- und

Venusmuscheln in Tomatensauce 77 20,70 €

GNOCCHI AL SALMONE
FRESCO (A-D-G-C)

Handgcmachrc Gnocchi mitfrischcm Lachs

in Sahnesauce // 17,30 €



PRIMI PIATTI DI TERRA VEGANE GERICHTE

RAVIOLI Al PORCINI CON ANTIPASTO DI VERDURA (0O)
CREMA DI PARMIGIANO E mediterranes Gemiise // 14,80
TARTUFO (A-G-E-C) CAPRESE VEGAN
Handgcmachte Stempzlzmvloll m Reis-Mozzarella, Tomaten, Basilikum
lCiCl’lf(’i' PCITITLCSCIHSGMCC und

' ¢ und Oregano // 16,50
frischem ’[‘yﬁﬁel vcgcmrist/? // 22,80 € ,

CANNELONI DI SPINACI (A-F)
RAVIOLI RICOTTA E PROVOLA

CON PORCINI, POMODORINI Rohnudeln gefiillt mit Spinat,
E BESCIAMELLA (A-G-E-C) Soja-Béchamel und Reis-Mozzarella

Ilandgcmachtc Ravioli gqﬁ'illt mit in Tomatensauce // 17,90

Provola Kdse und Ricotta, mit PENNE ALL'ORTOLANA (A)
Steinpilzen und (‘ockmzltonu.zrcln in Penne mit Gemiise
leichter Sahnesauce vegetarisch // 20,40 € in Tomatensauce /7 15,80

PAPPARDELLE AL SPAGHETTI AGLIO, OLIO

CINGHIALE (A-C-0)
E PEPERONCINO (A)
Handgemachte breite Bandnudeln

. : Spaghetti in Olivendl mic
mit Wildschweinsauce // 20,20 €

Knoblauch, Peperoncini

TAGLIATELLE TARTUFO und Cocktailcomaten // 11,50

FRESCO (A-C-G)

SPAGHETTI AL POMODORO
Handgemachte Bandnudeln E BASILICO (A)
mirfrischcm 'l’;‘iif}‘bl und Parmesansauce Spachetei mic T o . und
vcgcmrisch /) 21,00 € Spaghetti mit Tomatensauce un

Basilikum // 11,50

Unsere Pasta ist auf Wunsch auch PENNE ARRABBIATA (A)
glutenfrei erhdltlich! ) . )
Penne in scharfcr Tomatensauce mit

Knoblauch und Petersilie // 11,50
VEGANE PIZZA LASAGNE ALLA
CONTADINA (A-F)
PRIMAVERA VEGAN (A) l,asagnc mit buntem Gemiise,
Reis-Mozzarella, Tomatensauce

Tomatensauce, Reis-Mozzarella PR |
.. Soia-Béc .
und Basilikum // 13,50 € und soja-bechame // 16,90

PENNE ALLA

ORTOLANA VEGAN (A
(A) SORRENTINA (A)

Tomatensauce, Reis-Mozzarella,
B} . . Penne mit Reis-Mozzarella
Cockeailtomaten und Gemiise // 16,50 € i
und Tomatensauce // 13,50

CHAMPIGNONS VEGAN (A)
Tomatensauce, Reis-Mozzarella

und frische Champignons // 15,20 €
VERDE VEGAN (A)

Tomatensauce, Reis-Mozzarella
und Spinat // 14,90 €




SECONDI DI PESCE SECONDI DI CARNE

ORATA ALLA GRIGLIA (D) SCALOPPINA AL VINO BIANCO,
Gegrillte Goldbrasse AL LIMONE O AL MARSALA

8 // 21,00 € (A-O-L)
BRANZINO ALLA GRIGLIA (D) Kalbsschnitzel wahlweise in Weiffwein-,
Gcgri[/rcr Seebarsch // 21,00 € Zitronen- oder Marsalasauce // 18,70 €
ORATA AL SALE (D) TAGLIATA DI MANZO CON
Goldbrasse in Salzkruste // 23,00 € RUCOLA E SCAGLIE DI

PARMIGIANO (G)

BRANZINO AL SALE (D) Gcgri//rc Beiriedschnitte mit Rucola und

Seebarsch in Salzkruste // 23,00 € gchobclrcm Parmesan // 21,30 €
GAMBERONI ALLA GRIGLIA (B) SCOTTADITO DI AGNELLO
Gcgrilltc Riescngarnclcn // 21,00 € Gcgrillrc Lammkoteletts // 18,20 €
GAMBERONI AL SALE (B) FILETTO DI MANZO

Riesengarnelen in Salzkruste // 21,00 € ALLA GRIGLIA

GAMBERONI ALLA > e Gegrilltes Rinderfilet (200 g) // 27,50 €

DIAVOLA (B) ‘l“'filv‘\‘{;’“ FILETTO DI MANZO

. L Al FUNGHI PORCINI (L-A)
Rlcscngarm’lcn in plkanr(’r

Tomatensauce /7 21,00 € Rinderfilet in Steinpilzsauce

CALAMARI FRITTI (A-E-M-R) (200 g) /731,70 €
Gebackene Calamari // 17,80 € FIORENTINA

FILETTO DI SALMONE CON Fiorentina Steak (T-Bone) // 8,50 €
POMODORINI E PEPE ROSA (D) pro 100 g
Lachsfilet mit rosa Pfeffer @@

in Cocktailtomatensauce // 19,20 € ” []

GRIGLIATA DI PESCE (D-B-R)
CONTORNI - BEILAGEN

Fischgrillceller mit Seebarsch,
Riesengarnelen, Calamari, Thunfisch
und Schwerefisch /) 29,50 € PATATE AL ROSMARINO (E)

Rosmarinkartoffeln // 4,20 €

PATATE FRITTE (E)
BEILAGEN - SALATE Pommes frites // 4,20 €

VERDURA ALLA GRIGLIA (O)

INSALATA MISTA PICCOLA Gc’grilltcs mediterranes

Kleiner gcmischrer Salat // 4,20 € Gemiise (kalt) /7 7,50 €
INSALATA RUCOLA MISTO PATATE E VERDURE
E PARMIGIANO (G) Gemischte Bci/agc mit
Rucola mit gehobeltem Parmesan // 7,20 € Rosmarinkartoffeln und gegrilltes // 7,50 €
mediterranes Gemiise
INSALATA POMODORO
E CIPOLLA PI1ZZA BROT
ohne oder mit Knoblauch // 500 €
Tomaten mit Zwiebeln // 5,00 €

(+ 0,50 €)
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DIAVOLA (A-G-0)

Tomaten, Mozzarella,

scharfe Salami // 13,30
NAPOLI (A-D-G)

Tomaten, Mozzarella,
Sardellen, Basilikum // 12,20

SICILIANA (A-D-QG)

Tomaten, Mozzarella,

Sardellen, Kapern, Oliven // 13,80
BUFALINA (A-G)

Tomaten, Biiffelmozzarella,

Basilikum // 13,80
TONNO E CIPOLLA (A-D-G)

Tomaten, Mozzarella,

'I'hunfisch, Zwiebeln // 12,90

AVELLINESE (A-G-0)

Tomaten, Mozzarella,

gegrillte Paprika, scharfe Salami 7/ 14,20

CALZONE (A-G)

Tomaten, Mozzarella,

Schinken, Champignons // 13,80

FRUTTI DI MARE (A-B-G-R)

Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte,
frische Mies- und Venusmuscheln // 15,90

TRENTINA (A-G-0)

Tomaten, Mozzarella,

'1'rcnrino—$pcck // 13,70
GORGONZOLA

E SPINACI (A-G)

Tomaten, Mozzarella,

Gorgonzola, Spinat // 13,70

P1Z7ZE

SAN DANIELE (A-G)

Tomaten, Mozzarella, San Daniele Schinken,
Rucola, Parmesan // 15,40 €
SAPORI DI BOSCO (A-G)
Tomaten, Mozzarella, Steinpilze,

Salsiccia Trentina // 15,50

QUATTRO STAGIONI (A-G)

Tomaten, Mozzarella,
Schinken, Champignons,

Artischocken, Oliven // 13,80

RUSTICA (A-G-0)

Tomaten, Mozzarella,

Gorgonzola, Zwicbeln, Salami /7 14,90

SALAMI (A-G-0)

Tomaten, Mozzarella, Salami // 13,30

CAMINETTO (A-G)

Mozzarella, gewiirfelte Tomaten,
hausgemachtes Rinder-Carpaccio,
Rucola, Parmesan // 16,90

QUATTRO FORMAGGI (A-G)

Tomaten, 4 Kdsesorten // 13,80

SALMONE (A-D-G)

Tomaten, Mozzarella, Lachs // 13,80

FIORE (A-G-0O)

Pizza in Bliitenform mit Mozzarella, Rucola,
San Daniele-Schinken, Parmesan,
Cocktailtomaten, Mais // 15,90

PI1ZZA BROT (A) // 5,00

EXTRAS // 1,00 - 2,50

Die Grundzutaten unserer Pizzen
sind garantiert biologisch.

(Pizzateig, Tomaten, Mozzarella)



PIZ7ZE BIO

Alle Zutaten garantiert biologis

PRIMAVERA (A-G)

Tomaten, Mozzarella, Basilikum

CARDINALE (A-G)

Tomaten, Mozzarella, Schinken

PROSCIUTTO E FUNGHI

Tomaten, Mozzarella,

Schinken, Champignons

SQUISITA (A-G)

ch

// 12,20 €

// 14,20 €

(A-G)

// 15,40 €

Mozzarella, Rucola, Cocktailtomaten /7 13,90 €

ORTOLANA (A-G)

Tomaten, Mozzarella,

Cocktailtomaten, gegrilltes Gemiise

DELIZIOSA (A-G)

Tomaten, Mozzarella, Prosciutto

Crudo, Rucola, Parmesan

MARINARA (A)

Tomaten, Knoblauch, Oregano

// 16,50 €

// 16,90 €

// 11,00 €



Q@ DOLCI - DESSERTS
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TIRAMISU (A-C-0-G)

Hausgemachtes Tiramisu // 6,30 €

PROFITEROLES (G-A-C)

Profiteroles // 6,30 €

PANNA COTTA (G)

Hausgemachtcs Panna Cotta // 6,30 €

TORTINO CAPRESE
CON GELATO (C-H-G-O-E)

Hausgemachter Siiditalienischer
Schokoladenkuchen mic Mandeln

und Vanilleeis // 7,60 €

TRIS DI DOLCE (A-C-G-O-E-H)

Tiramisu, Panna Cotta

und Profiteroles // 7,50 €

CUORE CALDO
AL CIOCCOLATO CON
GELATO ALLA NOCCIOLA
(A-C-E-G)
HeifSes Schokokiichlein mit

fliissigem Kern und Haselnusseis // 8,90 €

SORBETTO
(SGROPPINO) (G-0)

Hausgemachtes Zitronensorbet
mit Prosecco, Vodka und

einem Schuss Sahne // 5,90 €

COCCO COTTA VEGAN

Hausgemachtes Kokosnuss Cotta // 6,50 €
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WIRTSCHAFTSKAMMER OBERGSTERREICH

Die 14 Allergene

GLUTENHALTIGES KREBSTIERE EIER VON GEFLUGEL UND FISCH UND DARAUS ERDNUSSE i
GETREIDE UND UND DARAUS DARAUS GEWONNENE GEWONNENE UND DARAUS
DARAUS GEWONNENE GEWONNENE ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE AUSSER GEWONNENE
ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE _ e

FISCHGELATINE] ERZEUGNISSE
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nine, Brot, K

Wiurs favaren. Ba
Frischkornbrese, Desseris, Sche

S0JABOHMEN UND MILCH VON SAUGETIEREN SCHALENFRUCHTE UND SELLERIE SENF UND DARAUS
DARAUS GEWONNEMNE UND MILCHERZEUGNISSE DARAUS GEWONNENE UND DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE [INKLUSIVE LAKTOSE] ERZEUGNISSE GEWONMNENE ERZEUGHISSE
: i ERZEUGNISSE

SESAMSAMEN UND SCHWEFELDIOXID UND LUPINEN UND WEICHTIERE WIE
DARAUS GEWONNENE SULFITE DARAUS GEWONNENE SCHNECKEN, MUSCHELN,
ERZEUGNISSE _ ERZEUGNISSE TINTENFISCHE UND

e DARAUS GEWONNENE

Snacks | fetr ., ERZEUGNISSE

7 B Wurzpaiten, Paells, Suppen,
Saller, Marinaden, Fenkosteale

» www.whko.at/ooe/gastronomie
» www.whko.at/ooe/hotellerie



